附件3:

项目需求明细

菜品具体要求
早餐

早餐主食为炒粉面类，搭配包子馒头类和糕点类，总重不少于380克，配复合软包装饮料，重量不少于250ml。

午餐

午餐包含主荤菜、半荤菜、素菜、米饭、饮料（塑料瓶包装）；

午餐中主荤菜不少于190克，半荤不少于160克，素菜不少于100克，米饭不少于310克；

主荤菜包含但不限于:红烧肉、梅菜扣肉、萝卜牛腩、豉油鸡等；
半荤菜包含但不限于:鱼香肉丝、青瓜肉片、香干炒肉、油豆腐焖五花肉等；

素菜包含但不限于:土豆丝、茄子、黄瓜、白菜等；

每日午餐配20瓶蓬盛450克橄榄菜、20瓶300克腐乳和20瓶280克辣椒酱；

★采购人有权根据实际需要调配指定菜品。

食材质量要求
鲜肉类质量要求

配送盒饭中的肉类应具备动物产品检疫合格证明、肉品品质检验合格证（屠宰场肉品品质检验合格证）、动物及动物产品运载工具消毒证明、出境动物产品检疫合格证(非本市)、非疫区证明（非本市）、清真畜禽屠宰认证标识（牛羊肉）。

蔬菜、瓜果类质量要求

配送盒饭中的蔬菜、瓜果类必须是优质货品，蔬菜类应保持较好的色泽和新鲜度。严禁配送有害、有毒、腐烂变质、酸败、霉变、生虫、污垢不洁、混有异物或其他感官性状异常的菜品。禁止使用超过保质期限的食品。

配送餐品供应链要求：所有食品的来源必须清晰可查。蔬菜来源应当于受到地方政府部门监管的自有基地、商品菜基地或蔬菜专业流通市场，严禁使用散户农民的蔬菜供餐。

蔬菜卫生质量要求：卫生质量指标，应符合我国无公害蔬菜的卫生指标规定，不得含有残留农药或污染物。

豆制品类质量要求

豆制品应具有产品应有的色泽。具有产品应有的滋味和气味,无霉变，无异味。

大米质量要求

大米应在质保期内，无霉变，无异味。

调味品质量要求

制作盒饭的所有调味品应是合规厂家生产，并在质保期内。

饮料类质量要求

外包装应符合以下要求：复合软包装容器内层薄膜无毒无异味，不与内容物起任何反应，密封性能良好，隔绝层不宜折裂，对氧气有较好隔绝作用，外层材料具有一定的机械强度，耐高温，表面光滑，有良好的印刷性能。玻璃瓶应洁净、透明、不允许有明显且影响使用的不透明沙粒、气泡及炸裂纹，能耐一定温度差及耐稀酸侵蚀，瓶口平面平行，在封口面上不允许有影响密封性能的疵点，玻璃瓶厚薄均匀，瓶身质量和容量误差在允许范围之内，同一种类的玻璃瓶，其颜色必须一致。金属罐表面需清洁，无锈斑及擦伤，封口结构良好，罐身不应有凹凸等变形现象。塑料容器应无毒、无异味，不与内容物起任何反应，能耐一定温差，对氧气有较好隔绝作用，密封性能良好，容器表面光滑，并有良好的印刷性能。

饮料标识检查：乳酸菌饮料类包装印刷应清晰、美观、封口严密，包装表面应清洁。色泽应是均匀乳白色或乳黄色（果菜汁发酵的品种可带有果菜汁的色泽）。口感应是酸甜适口，具有乳酸菌饮料特有滋味、气味，无异味。组织状态呈均匀细腻的乳浊液，允许有少量沉淀，无异物，无分层现象。碳酸饮料标识标注内容应有食品名称；产品类型（按果汁型、可乐型、果味型、其它型划分）；净含量；配料表（包括水或碳酸水）；制造者名称和地址；生产日期；保质期；产品标准号；检验合格证明。

感官检查:包装内外应清洁，瓶劲内壁无油圈，封口牢固。商品质量验收标准，香气及滋味方面均应纯正，滋味和顺，酸度适中，无异味，无异臭。色泽及透明度方面，果味及咸味型应符合该品种应有的色泽；可乐型应呈棕红色；果汁型应色泽鲜，瓶装碳酸饮料液面到瓶口的距离不得超过6㎝。

盒饭配送要求

配专职食品安全员管控生产过程。

严格检测食品中心温度，出品中心温度≥75℃，确保食物烧熟煮透。

容器(框、箱、袋)要求清洁、干燥、牢固、透气，无污染、无异味、无霉变现象。菜品、米饭、例汤、粥类均采用食品级打包盒打包。

所有菜品由投标人加工配送，按时（具体送货时间由采购人另行通知约定）运送到指定地点。

运输工具应清洁卫生无污染：食品运输必须采用符合卫生标准的外包装和运载工具，并且要保持清洁和定期消毒。所有散装食品，应分类包装并好做好密封措施，不能直接外露，防止交叉污染及环境污染。盛装工具必须保持洁净，无泥渍、污渍；盛装原材料的胶袋必须使用食品胶袋。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味；运输途中严防日晒、雨淋，注意通风散热；食品堆放科学合理，避免造成食品的交叉污染；如对温度有要求的食品应确定食品的温度，记录送货车辆温度，并记录存档。

延迟交货处理:如果因中标人原因未能兑现配送时间承诺，造成延迟配送现象的，本次配送产品的总值扣除20%违约金；采购人可视情况对延迟配送的食品拒绝收货。

食品安全要求
中标人提供的食材必须符合国家有关部门规定的食品安全标准，严禁使用变质、过期的食材，如果因中标单位所供的食品造成采购单位就餐人员食物中毒的，经卫生防疫部门鉴定属中标人责任的，中标人须承担全部法律责任并作出相应的经济赔偿。

管理要求

中标人所供盒饭的食材严禁缺斤短两，否则一经发现，视为中标人违约，除承担当次供货款20%的违约金外，采购人还有权单方解除合同。

中标人所有配送及相关工作人员都应经过卫健部门体检，确定身体健康、无疾病后，持健康证上岗。并且在工作过程中，一旦发现配送员患有对食品安全不利的疾病，应立即停止其工作，并指派具备相应资格的工作人员接替其工作。

中标人配送食材的运输车辆须经过正规年检审核合格，且每次配送前，应当提前对配送车辆进行全面清洗消毒，保证食材在运输过程的安全。

